UNTERMAURER

St.Magdalener Classico

Beschreibung :

95% Vernatsch, 5% Lagrein Beschreibung Ein Wein von
hellrubin - bis rubinroter Farbe. Er schmeckt angenehm
mild und fruchtig, oft leicht nach Bittermandel, Veilchen
und Kirschen.

Speisenempfehlung
Er eignet sich als Wein flr zwischendurch, zu Vorspeisen
und typischen Tiroler Gerichten wie Speck und Wurst,
aber auch weiBem Fleisch und mildem Kéase

Serviertemperatur : 14-16° C

Lage/Klima/Boden:

Die Weinberge befinden sich direkt am
Katzenbachgraben in unmittelbarer Nahe der
Erdpyramiden am Siidhang oberhalb von St. Magdalena
(Bozen). Ein einzigartiges Geotop aus vulkanischen
Tuffen, feinen Lehm und Moranenlagen, sowie lockeren
Porphyrbéden der letzten Eiszeit..

Anbauform: Pergl
Anbauhéhe :650 m
Ertrag: 80 hl/ha

Vinifizierung:
Lese und Traubenselektion per Hand; Ausbau im
Edelstahltank, malolaktische Garung, Ausbau in
gebrauchtem Holzfass

Alkoholwerte: 13 %
Saure: 4.7 g/l
Restzucker: 1,9 g/l
Extrakte: 25,6 g/I
Lagerfahigkeit: 1-4 Jahre
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Blauburgunder

Beschreibung :

Der Blauburgunder ist ein eleganter, rubin-bis
granatroter Wein. Im Geruch prasentiert er sich intensiv,
komplex und fruchtig nach Waldbeeren. Im Mund ist er
elegant, intensiv mit einem fruchtigen und langen
Abgang.

Speisenempfehlung
Er passt am besten zu Braten, zu Wild und pikantem

Hartkase.

Serviertemperatur : 18-20° C

Lage/Klima/Boden:

Die Weinberge befinden sich direkt am
Katzenbachgraben in unmittelbarer Nahe der
Erdpyramiden am Siidhang oberhalb von St. Magdalena
(Bozen). Ein einzigartiges Geotop aus vulkanischen
Tuffen, feinen Lehm und Moranenlagen, sowie lockeren
Porphyrbéden der letzten Eiszeit..

Anbauform: Guyot
Anbauhéhe : 750 m
Ertrag: 50 hl/ha

Vinifizierung:
Lese und Traubenselektion per Hand; Vergarung im
Edelstahltank und Ausbau im gebrauchten Tonneaufass.

Alkoholwerte: 14%
Saure: 5,5 g/l
Restzucker: 1,1 g/l
Extrakte: 26,5 g/I
Lagerfahigkeit: 3-10 Jahre
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